Le Certificat d'Aptitude
Professionnelle

‘ Période de Formation en Milieu Professionnel EAP PRDDUET'UN Bt SERVIBE

Praduction et Service en : en RESTAURATION
' 7 semaines de PFMP
Restauration

_________________________ 1" année de - : N - -y .

Définition : Le CAP est un diplédme professionnel national CAP DEEDUVEH.E i m.undE LB dE. £ Activités : Les principales activités en PSR sont :
restauration rapide ou de la restauration

de niveau 5 délivré par le ministere de I’éducation natio- ez
nale.
Objectif : le titulaire du CAP PSR réalise et met en valeur gime oo née 8 semaines de PFMP APPROVISIONNEMENT et REAPPROVISIONNEMENT
des préparations alimentaires simples, en respectant de CAP S c
les consignes et la réglementation relative a I’hygiene R _— (REEBptm" Stunkage des marchandises)
ot 4 la séeurité. Certification Evaluations lies & la certification

REALISATION

(Dpérations préliminaires et cuissons simples)

| PRISE EN CHARGE DES CLIENTS

|I SERVIGE AUX CLIENTS I
I ENCAISSEMENT I
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ENTRETIEN

(des espaces de productions et de distributions)
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Tle BAC PRO
Commercialisation et ser-
vices en restauration

Insertion profe

Le tittulaire
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Projet

1ere BAC PRO
Commercialisation et ser-
vices en restauration

Mention complé-
mentaire Employé
Barman

Mention complémentaire
Cuisinier en desserts de
restaurant

Divisions non présentes
au lycée Pernock

ACADEMIE
DE MARTINIQUE

Liberté
Egalité
Fraternité
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